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Hahnchen-Kasseler in
Honig-Senf-Sahne

Zutaten

2 Packungen Hahnchen-Kasseler
3 Zwiebeln

400 g Schlagsahne

2 EL fliissiger Honig

2 EL mittelscharfer Senf
1,2 Kg Kartoffeln

600 g Wirsing

2 EL Butter

1/4 Liter Milch

1 Bund Schnittlauch
1ELOI

Salz, Pfeffer & Muskat

Zubereitung

S

" Wahnchen-Kasseler
- 25

Zwiebeln schilen, halbieren und in diinne Scheiben schneiden.
Hahnchen-Kasseler in eine leicht gedlte Auflaufform legen. Zwiebeln
andiinsten. Sahne, Honig und Senf einriihren und aufkochen. Mit Pfeffer
und etwas Salz wiirzen. SoRe liber die Kasselerscheiben gie8en. Offen im
vorgeheizten Backofen 10-15 Min bei 150° Umluft schmoren.

Kartoffeln schdlen, waschen und in Streifen schneiden. In Salzwasser
zugedeckt ca. 20 Min kochen. Wirsing putzen, waschen und in Streifen
schneiden. In heiBer Butter andiinsten. Mit Salz und Pfeffer wiirzen.

100 ml Wasser zugief3en und zugedeckt ca. 10 Min bei schwacher Hitze
schmoren. Milch erhitzen. Kartoffeln abgieen und zerstampfen. Milch
unterriihren. Wirsing abtropfen und unterheben. Mit Salz und Muskat
abschmecken. Anrichten. Klein geschnittenen Schnittlauch

dariiberstreuen.
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