OLDENBURG

Tortelliniauflauf mit
Hahnchen-Kasseler
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500g Spinat/Fleisch-Tortellini "Hahnchen-Kasseler
250g passierte Tomaten ‘

1 Becher Schlagsahne/ siiRe Sahne
1 Packung Hiahnchen Kasseler 500g
Champignons

150-200g Gratinkase

1 mittelgroRe Zwiebel

Zubereitung

Backofen auf 200/210°C vorheizen. Tortellini im heilen
Wasser (nicht kochend) unter einer Minute etwas ankochen.
Hahnchen-Kasseler, Zwiebel und geputzte Champignons in
Wiirfel schneiden. Passierte Tomaten und 100-150g Sahne in
einer Schiissel mischen und gut verriihren.

Die vorgegarten Tortellinis in eine Auflaufform geben. BMO-
Hahnchen-Kasseler, Zwiebel und Champignons hinzugeben
und untermengen. Danach die Sauce dariiber geben und den
Kase dariiber streuen.

Auflauf auf dem Rost in der untersten Schiene schieben und
etwa 15-18 Minuten fertig backen.

Bernard Matthews Oldenburg GmbH Geschaftsfuhrer: Bankverbindung: Handelsregister AG Oldenburg, HRB: 1362
Wilhelmshavener HeerstraRe 100, 26125 Oldenburg Noel Bartram Oldenburgische Landesbank AG, Oldenburg ILN: 40 02993 000001

Tel.:0441 93095-0, Fax: 0441 93095-30 David McCall BLZ: 280 200 50, Kto-Nr.: 128 292 2200 USt-1D: DE 812168414
www.bernard-matthews.de Gunter Wardeski Steuer-Nr.: 64/201/37210




